CARNES, PARRILLA
Y GUARNICIONES

Ofrecer una verdadera experiencia culinaria para los apasionados de la parrilla, sus
preparaciones, asi como las guarniciones como parte de una experiencia gastrondmica.

Ademas, los estudiantes aprenderan el manejo de las diferentes técnicas, utilizando
materias primas de primera calidad, equipos e instalaciones adecuadas.



Fecha: 02 de diciembre
Duracion: 50 horas
Horarios: Sabados de 7:00 a.m.

a 3:00 p.m.
Presencial

Competencias adquiridas

Los participantes realizaran preparaciones tipicas a la parrilla y abarcaran todos los
aspectos relacionados con los cortes de carne.

Esta orientado bajo una metodologia de trabajo colaborativo entre estudiantes y
docente.



Contenidos del diplomado

Generalidades
® Introduccion procesos y
técnicas culinarias

Parrilla Argentina

e Chorizo argentino
Asado de tira
Bife de chorizo
Papas rusticas
Salsa sour
Vegetales asados

Parrilla Americana
e Tomahawk

Costillas San Luis

Pulled Pork

Coleslaw

Salsa BBQ

<

Parrilla Brasilera

Picana

Muslos en espada
Corazones de pollo
Alas en espada
Frijoles negros

Parrilla Colombiana

Morcilla
Longaniza
Colita de cadera
Aji de huevo

Parrilla Mexicana

Tacos de puerco
Tacos de sudadero
Esquites

Salsa molcajete
Frijol refrito

Pico de gallo



Contenidos del diplomado

Parrilla de Pescados y

Mariscos

Brochetas de langostinos y
pescado blanco

Salmodn al jengibre

Salsa burre blanc

coctel de camarones y
crocantes de platano verde
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Parrilla Hamburguesas
e Elaboracién de pan
e Hamburguesa deresy
cerdo
e Hamburguesa de pollo

“entre otras preparaciones”
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Formas de pago

(Z] ”) O— @ £ =
= o = 0 i9igs =

Contado Tarjeta Tarjeta de Financiacion Cesantias
débito crédito con

entidades
bancarias
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