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OBJETIVO

Nuestro diplomado en Cocteleria y Administracidon de Bares busca proveer a los participantes las
herramientas requeridas para la operacion de un bar a nivel profesional, integrando las diversas areas
relacionadas en el mundo de bebidas destiladas y espumosas, la cocteleria clasica, acrobatica, creativa y
de vanguardia, legislacion local vigente, politicas de consumo responsable, control

de costos e inventarios de un bar.

COMPETENCIAS ADQUIRIDAS

Los estudiantes realizaran diferentes tipos de preparaciones y abarcaran todos los aspectos

relacionados con cocteleria y administraciéon de bares. Estd orientado bajo una metodologia de trabajo
colaborativo entre estudiantes y docentes.
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CONTENIDOS
DEL DIPLOMADO

1 Generalidades

Legislacion y operaciones Introduccion al mundo de la
barra

3 El mundo de la cocteleria
Definicion

Clasificacién

Decoracion de cocteles
Rendimiento por botella

4 Licores del mundo y su papel en la cocteleria
® Presentacion de licores
e Descripcion de cada uno
e Taller de reconocimiento
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Historia de Flair
Conceptos basicos
Working Flair

Flair exhibicién

Vinos
Cervezas
Carta demostrativa

Aguardientes
Vodka Ginebra
Piscos
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e Tequila Whisky Branding
e Ron
e (ata aciegas

® Pasos basicos de working
® Booms
e Rolling

® Requisitos y pedido de materia prima
e Rotacion de productos
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BENEFICIOS DE ESTUDIAR

CON NOSOTROS

e Clases personalizadas e Ingredientes

® Grupos de trabajo entre 15y e Kit de Cocteleria
20 estudiantes e Diploma

FORMAS DE PAGO

CONTADO TARJETA TARJETA FINANCIACION CESANTIAS
DEBITO CREDITO CON ENTIDADES
BANCARIAS
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iGracias por su atencion!
(Alguna inquietud?
Contactenos

601-914 5494
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