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Los jévenes egresados del programa Tecnologia en
Gastronomia y Arte Culinario del Politécnico
Internacional, son capaces de desarrollarse
laboralmente en cocina nacional e internacional,
pasteleria, enologia, barismo, cocteleria y servicio a la
mesa.
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CONTENIDOS DEL PROGRAMA

1 Competencias Comunicativas 4 Participacion Ciudadana
Cocina Basica Cocina Colombiana y de Arraigo
Panaderia Cocteleria
Orientacion a la Empleabilidad
2 Matemadtica Bdsica Proyectos |

Cocina Intermedia Informatica |

Pasteleria

Introduccioén al Servicio a la Mesa Barismo y Cultura Cafetera

Plan de Vida Etiqueta y Protocolo
Orientacion al Emprendimiento

Contabilidad y Control de Costos Proyectos Il

Cocina Internacional Inglés |

Reposteria

Bebidas

Montaje y Servicio en Restaurantes

www.politecnicointernacional.edu.c
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CONTENIDOS DEL PROGRAMA
8

6 Enologia |

Organizacién de Eventos
Empleabilidad |
Emprendimiento |
Proyectos Il

Enologia Il

Gestidn Gastrondmica
Empleabilidad Il
Emprendimiento Il
Proyectos IV

www.politecnicointernacional.edu.c
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Quimica Culinaria
Ruta Gastrondmica Regién Caribe
Electiva Disciplinar

Ruta Gastrondmica Regidén Pacifico
Electiva Disciplinar Il

Cocina Latinoamericana

Ruta Gastrondmica Cundiboyacense y
Santanderes

Electiva Disciplinar llI

Gestion de Proyectos |
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CONTENIDOS DEL PROGRAMA

1 1 Cocina Etnica de Oriente
Ruta Gastrondmica Eje Cafetero y Tolima
Seguridad Industrial y Talento Humano
Investigacién de Mercados
Laboratorio Bebidas

1 2 Practica Empresarial
Practica Modalidad Emprendedora

Opcidn de Grado*

www.politecnicointernacional.edu.c







CERTIFICACIONES PARCIALES

Elaboracién de masas de acuerdo con los procedimientos y
buenas practicas de manufactura establecidas
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Atencion de servicio de Alimentos y Bebidas segun estandares
de servicio

Preparacion de cocteles clasicos \Y2
Manipular alimentos de acuerdo con procedimiento técnico \Y
Elaboracién de productos de pasteleria basado en las técnicas \Y
clasicas

Preparacion de bebidas a base de la extraccion del café V
Aplicacion de normas de etiqueta y protocolo en diferentes Vv
escenarios gastrondémicos y sociales

Elaboracién de masas de segun proceso de panificacion \%
Control de molienda bajo método de extraccién \

Aplicacion de arte latte en la elaboracion de bebidas de café \%
Analisis sensorial y protocolos de servicio de bebidas W
Aplicacion de técnicas de chocolateria para la elaboracién de Wi
productos de reposteria

Disefio de menus de acuerdo al establecimiento gastronémico Vil
Asesoria en seleccion y servicio de bebidas Vil
Preparacion de alimentos inocuos y métodos de conservacion IX
Manejo del plan de compras y control de proveedores IX
Procesamiento de productos carnicos bajo estandares de X
inocuidad

Elaboracion de productos carnicos de calidad e inocuidad X

www.politecnicointernacional.edu.c
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ESTUDIANTES

GASTRONOMIA

1 Politecnico Internacional Institucion De Educacion Superior 1858 36.2%
2 Universidad Ecci 711 13.8%
3 Universidad De La Sabana 337 6.6%
4 Fundacion Universitaria Antonio De Arevalo - Unitecnar 261 5.1%
5 Universidad Catdlica Luis Amigo 240 4.7%
6 Fundacioén Universitaria San Mateo - San Mateo Educacion

Superior 209 4.1%
7 Corporacion Universitaria Comfacauca - Unicomfacauca 206 4.0%
8 Universidad Del Sinu - Elias Bechara Zainum - Unisinu - 180 3.5%
9 Pontificia Universidad Javeriana 161 3.1%
10 Fundacion Universitaria Cafam -Unicafam 139 2.7%
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Institucion Estudiantes
11 Politecnico Grancolombiano 132 2.6%
12 Universidad De San Buenaventura 131 2.6%
13 Corporacion Universitaria Unitec 112 2.2%
14 Universidad Autonoma De Manizales 96 1.9%
15 Fundacién Universitaria Colombo Germana 87 1.7%
16 Fundacioén Universitaria Del Area Andina 132 2.6%
17 Corporacién Colegiatura Colombiana 131 2.6%
18 Universidad Auténoma De Bucaramanga-Unab- 112 2.2%
19 Universidad Manuela Beltran-Umb- 96 1.9%
20 Fundacién Universitaria Horizonte 87 1.7%
21 Lci - Fundacion Tecnologica 76 1.5%

TOTAL ESTUDIANTES
5 1 36 INDEPENDIENTE DEL
NIVEL DE FORMACION
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Modalidad Estudiantes
97.6%

Presencial 5011
Virtual 70 1.4%
Virtual-Dual 55 1.1%

5136

TOTAL ESTUDIANTES
INDEPENDIENTE DEL
NIVEL DE FORMACION

Estudiantes

Instituciones/Nivel

Formacion técnica profesional 611 11.9%

Tecnolégico 3060 59.6%

1465 28.5%

Universitario
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Joef e experioncia

A través de esta estrategia de relacionamiento se
han desarrollado mds de 86 master class que han
beneficiado a la comunidad académica que
conforma el programa Técnico Profesional en
Operaciones Gastrondmicas.

Son estrategias que buscan lograr la fidelizacion de
estudiantes nuevos y antiguos por medio de
espacios para la ensefanza y el aprendizaje

Master Class

Oriol Gresa

Aprende a preparar una musaka de verduras y
bolofiesa vegana, para que sorprendas a tu
madre en este mes. especial

JUEVES 6 DE MAYO TIAM

@000

politecnicointernacional edu.co

Cocina
Colombiana

A cargo del
Chef Carlos Gaviria

Maestro e investigador gastronémico
de la Cocina Colombiana

iPrepdrate para
culinaria unica!

Master Class

Cocina .
Internacion

iCogina sin fronteras y explora
los placeres culinarios del mundo!

Jugves 10 | 6:00PM
de agosto | Ve GLive
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Semestralmente son mas de 100 estudiantes quienes
con objetivos académicos visitan el vifiedo ain karin

§ 4 ;@{Qmm g@ & ' I en villa de leyva
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B © 42 estudiantes 14 estudiantes
2 docentes 1 docentes
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iGracias por su atencion!
. - ¢Alguna inquietud?
" Contactenos

604 914 5494

nternacional.edu.c
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FECHA DE EMISION 1 DE NOVIEMBRE DE 2024



