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Los jévenes egresados del programa Tecnologia
en Gastronomia y Arte Culinario del Politécnico
Internacional, son capaces de desarrollarse
laboralmente en cocina nacional e
internacional, pasteleria, enologia, barismo,
cocteleria y servicio a la mesa.
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“Plan de Vida

Competencias Comunicativas
Cocina Basica
Manipulacion de alimentos %5 "

Matematica Basica

- Cocina Intermedia p o
Dietética y nutricion
Introduccion al Servicio ala Mesa o
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Contabilidad y Control de Costos
Cocina Internacional
Montaje y Servicio en Restaurantes

www.politecnicointernacional.edu.c

Participacion Ciudadana

Cocina Colombiana y de Arraigo
Cocteleria

Orientacion a la Empleabilidad
Inglés | -

Pasteleria

Barismo y Cultura Cafetera
Etiqueta’y*Protocolo
Orientacion al Emprendimiento
Proyectos |
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Cocina Latinoamericana
Ruta Gastrondmica Cundiboyacense y

Santanderes - *f?,sﬁ
Procesos carnicos 3 ‘{’
Gestién de proyectos -,
N
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Cocina Etnica de Oriente \\

Ruta Gastrondmica Eje Cafetero y Tolima
Seguridad industrial y talento humano
Investigacion de mercados

Laboratorio de bebidas —
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Practica Empresarial/ Practica
Emprendedora
Opcion de grado
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PARCIALES

El programa de formacion en gastronomia y turismo
desarrolla habilidades en cocina, servicio, gestion y
seguridad alimentaria. A través de certificaciones
especializadas, los participantes adquieren
competencias en el sector gastrondmicos, resumidas

en los siguientes cinco items:

Elaboracién y preparacion de productos gastronémicos

Servicio y atencién en alimentos y bebidas
Gestion y administracion en gastronomia y turismo

Seguridad alimentaria e inocuidad TOTAL 25
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Liderazgo y gestion operativa
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Semestralmente son mas de 100 estudiantes quienes
con objetivos académicos visitan el vifiedo ain karin

QM“H E@ & ' | y en villa de leyva
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B © 42 estudiantes 14 estudiantes
2 docentes 1 docentes
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CONVENIOS EMPRESARIALES

Actualmente, se cuenta con un total de 181 convenios establecidos con diversas empresas en
el ambito de la gastronomia y el arte culinario, fortaleciendo las oportunidades de formacién
practica y vinculacion laboral para nuestros estudiantes.

A continuacion, se presentan algunos de los convenios mas representativos
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TEQUENDAMA
HOTEL AOGOTA LA FRAGATA
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EGRESADOS
Y EMPLEABILIDAD

Egresados totales

4920 211

TECNICO PROFESIONAL TECNOLOGIA EN GASTRONOMIA
EN GASTRONOMIA Y ARTE CULINARIO

SR 819 e
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ESPECIALIZACION TECNOLOGICA

COCINA
COLOMBIANA

DE TRADICION E INNOVACION

Presencial Bogota - 2 periodos

El programa resalta la gastronomia colombiana a partir de la cultura
como factor determinante en los procesos de construccion y
fortalecimiento de la identidad, y el rescate de las técnicas ancestrales
en distintas preparaciones de cocina colombiana, pero que a su vez
permite la integracién de diversas recetas que promuevan la innovacion
y procuren el mejoramiento.

www.politecnicointernacional.edu.c
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PERFIL DE INGRESO

Profesionales, Técnicos Profesionales y Tecnélogos, egresados en
cualquier area del conocimiento de la gastronomia colombiana, su
tradicion y raices.

PERFIL DE EGRESO

El egresado en la Especializacion Tecnolégica en Cocina Colombiana
de Tradicion e Innovacidn, propone conceptos gastronémicos desde
una

visién integradora de las técnicas tradicionales, los productos y la
cultura colombiana. Incluyendo elementos de innovacion que
aporten a la visibilidad del potencial gastrondmico en el mercado
nacional e internacional

www.politecnicointernacional.edu.c
0




NOIOVONAININ VaviiolA

iGracias por su atencion!
. - ¢Alguna inquietud?
" Contactenos

604 795 0000
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FECHA DE EMISION 1 DE NOVIEMBRE DE 2024



