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Con el programa Técnico Profesional en Gastronomia
seras capaz de aportar en los procesos de la gestién
gastrondmica a través de la cocina, la pasteleria, la
elaboracion de bebidas alcohélicas y no alcohdlicas y el
servicio para eventos sociales y especiales.
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AREAS DE DESEMPENO
1 Cocina: Bar:
Realiza preparaciones que cumplan con los estandares Elabora cocteles clasicos y preparaciones con café a
gastronémicos de calidad (olor, color, sabor y textura) y partir de las propiedades organolépticas, su funcionalidad
sostenibilidad haciendo uso del mise en place (cortés, y las técnicas de elaboracidn para garantizar la
fondos, salsas, porcina mente, deshuese y fileteados), el satisfaccion del cliente Realiza el maridaje segun la
método, tipo y técnica de coccidn, los cortes uniformes y armonia o contraste entre un plato y una bebida para
el manejo de las BPM para preparaciones de la garantizar la satisfaccion del cliente.
gastronomia nacional e internacional.
Servicio:
2 Pasteleria: Implementa las técnicas de servicio para AYB durante
Realiza preparaciones basicas de panaderia, pasteleria el proceso de montaje (elementos y suministros con
y reposteria haciendo uso de las técnicas clasicas especificaciones estandar) y alistamiento del drea de
francesas para la elaboracion de dichos productos. acuerdo con los procedimientos establecidos y al orden

gastronémico, haciendo uso de las normas de etiqueta
y protocolo para ofrecer un servicio de calidad.

www.politecnicointernacional.edu.c



Politécnico
Internaciona

T«;a/a/ V/MWW

AREAS DE DESEMPENO

5 Valor agregado:

Es un programa integral que no solo aborda cocina, sino que comparte asignaturas que pueden homologarse con otros
programas (como el TP en Hoteleria) para realizar doble programa. También, cuenta con salidas y practicas pedagogicas
en el sector productivo.

www.politecnicointernacional.edu.c
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CONTENIDOS DEL PROGRAMA

Competencias Comunicativas Participacion Ciudadana
1 Cocina Basica 4 Cocina Colombiana y de Arraigo
Manipulacién de Alimentos Cocteleria
Panaderia Orientacion a la Empleabilidad
Inglés |

Matematica Basica

Cocina Intermedia

Dietética y Nutricion Pasteleria

Introduccioén al Servicio a la Mesa Barismo y Cultura cafetera

Plan de Vida Etiqueta y Protocolo
Orientacion al Emprendimiento
Proyectos |

Contabilidad y Control de Costos TIC

Cocina Internacional

Montaje y Servicio en Restaurantes

www.politecnicointernacional.edu.c
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CONTENIDOS DEL PROGRAMA

Electiva Disciplina 8 e  Practica Empresarial
6 Cata de Vinos y Andlisis Sensorial ®  Practica Modalidad

Organizacién de Eventos ®  Opcion de Grado*
Servicio en Bebidas

Empleabilidad |

Emprendimiento |

Reposteria

Geografia Vitivinicola
Gestidn Gastrondmica
Empleabilidad Il
Emprendimiento Il
Proyectos I

www.politecnicointernacional.edu.c




BENEFICIOS DE ESTUDIAR €
CON NOSOTROS

e Descuentosy becas Horarios flexibles

([
e Facilidades de pago financiacion e Bolsa de empleo
e 87% de empleabilidad e Tutorias
e Certificaciones parciales e Mentorias

FORMAS DE PAGO

FINANCIACION CONTADO TARJETA TARJETA FINANCIACION CESANTIAS
DIRECTA SIN DEBITO CREDITO CON ENTIDADES
INTERES BANCARIAS

www.politecnicointernacional.edu.co
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