FORMATO

[cadigo: PI-cAFT-139 |

MALLA CURRICULAR

Emision: 13/08/2020
n: 02

AREA DE FORMACIGN ESPECIFICA | GOMPETENCIAS BASICAS |
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COCINA DE ARRAIGO Y ARTE
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GASTRONOMICA

PAGTELERIA

BEBIDAS.
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POLITECNICO INTERNACIONAL INSTITUCION DE EDUCACION SUPERIOR
PROGRAMA TECNOLOGIA EN GASTRONOMIA Y ARTE CULINARIO
PLAN DE ESTUDIOS 391N - 391S - 391C
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PARA SALIR A PRACTICA SE RECOMIEDNA HABER CURSADO Y APROBADO TODAS LAS MATERIAS DEL PENSUM.
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