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COMPETENCIAS
GENERALES

® Aplicar normas de higiene y manipulacién de
alimentos durante todo el proceso.

e Desarrollar habilidades de trabajo en equipo en la
produccién de masas.

® Incorporar creatividad e innovacion en la
elaboracidn y decoracion de productos finales.
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COMPETENCIAS
ESPECIFICAS

® Aplicar normas de higiene y manipulacién de
alimentos durante todo el proceso.

e Desarrollar habilidades de trabajo en equipo en la
produccién de masas.

® Incorporar creatividad e innovacion en la
elaboracidn y decoracion de productos finales.

www.politecnicointernacional.edu.co



METODOLOGIA

El curso combina sesiones tedricas y practicas. Se
iniciard con una explicacion detallada de los
ingredientes, herramientas y técnicas basicas, seguido
de practicas supervisadas donde los participantes
elaboraran diferentes masas y productos. Cada maédulo
incluye demostraciones, talleres practicos y
evaluaciones.
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RECURSOS
NECESARIOS

Cocina equipada con amasadoras, hornos y
herramientas basicas de panaderia.
Ingredientes especificos: harinas, levaduras,
mantequillas, grasas, huevos, etc.

Utensilios para laminado, cortado y decoracion.
Material audiovisual para ilustrar técnicas y
procesos.
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iEMPIEZA YA TU CURSO
Y CERTIFICATE!

FORMAS DE PAGO

&) 54 £ON
W & I <»
CONTADO TARJETA TARJETA FINANCIACION
DEBITO

CESANTIAS
CREDITO CON ENTIDADES
BANCARIAS
www.politecnicointernacional.edu.co




iGracias por su atencion!
¢Alguna inquietud?
Contactenos

313 8310 818

www.politecnicointernacional.edu.co
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