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POLITECNICO INTERNACIONAL INSTITUCION DE EDUCACION SUPERIOR
ESPECIALIZACION TECNOLOGICA EN COCINA COLOMBIANA DE TRADICION E INNOVACION

PLAN DE ESTUDIOS S01S - SO1N - S01C

| PERIODO Il PERIODO
Introduccion a la 2 2
gastronomia Carnes y Charcuteria
colombiana Céd: 2032
Caod: 2027 30 30
Masas, arepas y 2 2
< < em ’ andas Sopas
2 = Codr 2028 Cod: 2033
o g ; 30 30
w o
o '
a Q
w o
S ) . . 2 2
o E Cocina en hojas Arroces y vegetales
< < Cabd: 2029 Céd: 2034
z z 30 30
2 || 3
21 3 2
E = Panaderia, Pasteleria
< ,_3 y Rgposteria
Cdéd: 2035 30
2
Bebidas y fermentados
Cabd: 2030
30
<
o
z< z
&g % g Emprendimiento 2 2
= § = < Gastronémico Opcidn de grado
(s g Céd: 2031
< Z :
oL Z 30 30
o)
o
TOTAL CREDITOS 10 TOTAL CREDITOS 10
TOTAL HORAS 150 TOTAL HORAS 150
PRESENCIALES PRESENCIALES
TOTAL CREDITOS 20 TOTAL HORAS 300
CARRERA PRESENCIALES
Opciones de grado
Sector Productivo 1565
Intervencién Comunitaria 1566
Diplomado 1568
Certificacion Externa 1570




