
DECORACIÓN 
DE TORTAS

CURSO 

SEDE: NORTE
MODALIDAD:  PRESENCIAL BOGOTÁ
DURACIÓN: 21 HORAS
HORARIO: MARTES, MIÉRCOLES Y 
JUEVES 2:00 P.M. A 5:00 P.M. 

DOCENTE
.



Brindar a los participantes los 
conocimientos y habilidades necesarias 
para la elaboración y decoración de 
tortas, aplicando técnicas modernas en 
fondant, buttercream, crema vegetal y 
otras preparaciones, con el fin de crear 
productos atractivos, de alta calidad y 
aptos para consumo o emprendimiento.

Beneficios

OBJETIVO

● Aprendes desde cero hasta técnicas 
avanzadas en decoración de tortas.

● Formación práctica con aplicación 
real en cada clase.

● Desarrollo de habilidades para 
emprender en repostería.

● Ampliar tus oportunidades laborales 
en el sector gastronómico.

● Elaboración de productos variados 
que puedes comercializar.

● Acompañamiento y guía paso a 
paso durante todo el proceso.

OBJETIVO
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CONTENIDO
1. Elaboración De Tortas 
Para Posterior 
Decoración

● Torta de naranja (se utiliza en la 
clase #3)

● Torta de chocolate (se utiliza en la 
clase #4)

● Torta de amapola (se utiliza en la 
clase #5)

2. Manejo De Boquilla Y 
Fondant

● Mangueado sobre pastillas
● Elaboración de fondant
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4. Decoración Con 
Buttercream

● Elaboración de buttercream
● Decoración

3. Decoración Con Fondant
● Elaboracion de ganache
● Decoración con fondant

5. Decoración Con Crema 
Vegetal

● Elaboración de chantilly
● Decoración



CONTENIDO
6. Cake Cream Tart (Torta A 
Base De Galletas)
● Elaboración de masa y horneado
● Elaboracion de ganache para 

decorado
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7. Semifrios
● Elaboración de mousse e insert
● Elaboración de glaseado espejo y 

decoración



MÉTODOS DE PAGO

¡GRACIAS POR
SU ATENCIÓN!

Comunícate con nosotros
313 831 0818
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CONTADO TARJETA 
DÉBITO Y 
CRÉDITO

FINANCIACIÓN 
CON ENTIDADES 

BANCARIAS

CESANTÍAS

POR QUÉ ESTUDIAR 
CON NOSOTROS

CERTIFICACIÓN E INSIGNIAS 
VIRTUALES
Insignias digitales que puedes compartir 
en redes para mostrar lo que aprendiste.


